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Caro(a) Sr, Sra

E um prazer apresentar-lhe um conjunto de documentos onde poderé encontrar informagao sobre a nossa regiao, 0 nosso projecto e 0 nosso vinho.

Para mais informagao dirija-se a www.mqvinhos.pt. Para mais informacdes mais especificas pode contactar-me directamente para: mqueimado@maqvinhos.pt

Com os melhores cumprimentos,
Miguel Queimado

RN/
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Sobre nds
1.1.Quem somos

Oriundo de Lisboa mas com vivéncias desde cedo em Mongao, Miguel Queimado adquiriu um gosto
pela viticultura ao acompanhar os seus avos nos trabalhos nas vinhas da familia. Com um objectivo
claro de viver e trabalhar na viticultura, aos 18 anos rumou para Vila Real para se formar em Eng.
Agricola bem proximo do local mais emblematico da viticultura Nacional, o Douro. Com as suas
experiéncias de infancia bem enraizadas, a paixao pela regido dos Vinho Verdes nao deixou outra
hipdtese senao escolher Moncao para viver, tendo em 2006 iniciado um processo de reconversao das
diferentes parcelas de vinha a diversas altitudes. Apds frequéncia na pos-graduacao de Viticultura e
Enologia, 0 sonho materializa-se em 2012 com a recuperacao da Adega centenaria da familia e o
langamento do Vale dos Ares em 2013, com enologia de Gabriela Albuquerque e Miguel Queimado. Vale
dos Ares é um jovem projeto familiar, que abragou com toda a paixao o conceito de “boutique winery”,
dedicando-se a produgao de vinhos premium da casta Alvarinho. A vinhas localizam-se em plena sub-
regiao de Moncao e Melgaco (Quinta do Mato), propriedade da familia desde 1683.
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1.1.Quem somos

De acordo com Miguel Queimado, “Para nds, a aposta na pequena producao, é mais do que simplesmente um namero reduzido de garrafas, é um estado de espirito, é a
vontade de conhecer e controlar apaixonadamente todos os momentos da produgao da uva e do vinho, cada videira, cada garrafa. O que nos move € a paixao pelo vinho,
peloterroir, € 0 entusiasmo de levar até aos nossos clientes um vinho exclusivo desenhado por nos!

Um Alvarinho de Mongéo e Melgaco cheio de nervo, representando a casta na sua plenitude, sem maquiagens, nem artificios.
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1.2. A nossa historia

A exploragao onde esté sedeada a nosso projecto, a Quinta do Mato, estd na nossa familia
desde a 1683, data de construcao da casa e adega. Desde entao até meados do século XX, a
exploracao teve como principal fungdo a produgao de bens alimentares, nomeadamente
produtos horticolas, gado e vinho.

No final da década de 80, apds alguma incerteza sobre o destino da Quinta do Mato, a
dedicacao integral a producdo de uva foi uma escolha natural fruto das caracteristicas da
exploragao.

Ap6s 20 anos de dedicagao a producao de uva, Miguel Queimado, trineto de Leopoldo Alves
de Sousa, volta a dar vida a exploracao, empenhando-se na producao de vinhos premium, da
casta Alvarinho.

E 2012, Miguel Queimado criou o Vale dos ares, um projecto que tem o prazer de apresentar
a0 mercado um vinho cheio de histdria.

FAMILY OWNED WINERY




<>

Vale dog Ares

ALVARINHO

1.3. 0 nosso terroir

——ee
Mongao e Melgaco pertence a Regido Demarcada dos Vinhos Verdes, uma das regioes o
viticolas mais antigas de Portugal. Esta sub-regido centendria situa-se no noroeste de MOHQGO MelgGgO
Portugal e o facto de se encontrar inserida num anfiteatro natural, protegida a norte e a
sul, a este e a oeste por fragas e serranias, conferiu-lhe caracteristicas (nicas para a
producao de monovarietais de alvarinho.

A ORIGEM DO ALVARINHO

Este Terroir que induz no vinho caracteristicas (nicas, € resultado de uma conjugacéo de
factores humanos e naturais, nomeadamente as caracteristicas (nicas da morfologia e
composicao quimica do solo, associadas a uma experiencia secular a cultivar e
a produzir monovarietais de Alvarinho.
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1.4. Os nossos valores

Entusiasmo
Pretendemos transmitir o nosso entusiasmo pelo que fazemos. Na forma como o fazemos, como nos damos a conhecer. Somos optimistas. Aprendemos e acreditamos nos

aspectos mais positivos e agradaveis de cada experiéncia.

Simpatia
Nao complicamos. Somos simples e agimos com simpatia. Somos genuinos assim como 0s nossos produtos, sempre dispostos a ajudar a partilhar experiéncias e

conhecimento.

Descoberta
Vamos dar a conhecer as nossas regioes e promover os produtos locais. Vamos dar a descobrir a nossa personalidade, a nossa marca, os produtos portugueses.

Vivacidade
Vale dos Ares € sinonimo de boa disposicao e pro-activdade. Estamos atentos e a par do que se passa & nossa volta. Preparados para agir com prontidao quando surge

uma oportunidade, adaptando-nos as situacdes. Nao ficamos parados e estamos em constante evolucao.
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1.5. A nossa vinha

As nossas uvas sao provenientes da Quinta do Mato, uma exploragao localizada no epicentro da sub-regido de Mongao e Melgaco, regiao de exceléncia para a producao

da casta Alvarinho.
A associagao de um micro-clima diferenciador resultante da proteccdo das serras que a circundam, com um solo granitico e xisto, a uma altitude entre 150 e os 300

metros, 0s 6 ha da Quinta do Mato redine condigoes singulares e distintas para a produgao de monovarietais premium de Alvarinho.
Sem esquecer a sustentabilidade do meio ambiente, uma preocupagdo constante da nossa equipa, sao adoptadas préticas de promogdo da biodiversidade do

ecossistema viticola, fomentando a manutencao da fauna e flora existente na Quinta do Mato.
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1.5. A nossa vinha
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1.6. 0 nosso vinho

“Vale dos Ares” ¢ uma marca inspirada no nome do antigo concelho de
Valadares=Vale dos Ares. 0 antigo concelho de Valadares oficializou a sua
existéncia no ano de 1317, ocupando a data a maior parte da area geografica da
sub-regido de Moncao e Melgaco. Devido a sua dimensao e capacidade de gerar
riqueza, bem como alguma incapacidade dos Reis em controlar a irreverente
populagdo, a sua autonomia foi continuadamente adiada desde a fundagao de
Portugal. E esta vivacidade e entusiasmo da gente de Valadares que pretendemos
assumir como os valores da marca “Vale dos Ares”.
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1.6.1. Colegao Single Variety

Esta colecao € a nossa interpretagao da casta Alvarinho no nosso Terroir “Moncao e Melgago™. A procura de
novos perfis da casta, sempre com o objectivo de mais complexidade e frescura, resulta claramente da casta,
do nosso Terroir e da acgao do Homem.

Desta vontade de procurar novas intrepretacoes, resultaram até hoje trés perfis:

Vale dos Ares Colheita — Um Alvarinho jovial, repleto de frescura da montanha, e a elegancia tipica da casta.
Fermenta 100% em inox, e estagia com borras finas até ao seu engarrafamento.

Vale dos Ares em Borras Finas — Este € uma intrepretagao mais texturada, fruto de um estagio de 18 meses em
cuba de inox. Ao longo de um ano e meio procura-se manter as borras em suspensdo, conferindo um
mineralidade diferneciada, mantendo a frescura que nos caracteriza.

Vale dos Ares Limited Edition — Um Alvarinho com maior complexidade aromatica e que mostra a virtude do
tempo. Fermenta em barricas de Carvalho frances, de 225 litros, e estagia durante 6 meses com borras finas.
Apos engarradamento estagia no minimo 18 meses em garrafa.
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1.6.2. Colegao Single Vineyard

Com esta colecdo pretendemos mostrar as diferentes expressoes das nossas parcelas. Esta colegao tera
diferentes vinhos, cada um originario de solos diferentes, altitudes diferentes e diferentes idades de vinha.

Esta colecao procurar assumir um propdsito, mostrar que capacidade de que 0s nossos vinhos tém de vencer o
desafio do tempo.

Vale dos Ares Vinha da Coutada — Este vinho produzido numa parcela virada a noroeste, com uma vinha ao alto
com 30 anos, instalada num terreno com um passado Florestal. A altitude da parcela é de 250 metros, e 0 solo é
granitico. 0 Vinha da Coutada fermenta em barricas de Carvalho frances, de 228 litros, e estagia com borras
finas durante 12 meses. Apds engarrafamento estagia em garrafa no minimo mais 18 meses.
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Em cima, Miguel Queimado junto do enélogo
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1posta na pequena producao com grande qualidade
rras do Vinho Verde.e da casta Alvarinho

“Para nés, a aposta na Queimado decidiu fazer um v
pequena producdo ¢ mais premium da casta Alvarinho. /
dq que simplesmente um estd no centro do territorio de
reduzido de %

¢ um estado de empresa familiar QP Vinho:
'Ontad’e de recuperou a adega centendria.

0 elenco da peca ‘Musica’, encenada por Luis Miguel Cintra

(foto sup.). Isabel Abreu a ‘saborear’ o prémio de Melhor

Atriz (2 esq.). Jodo Perry conquistou o Globo de Melhor Ator

e recebeu ainda das maos de Miguel Queimado vinhos

el e Moter oo 1 Moscatel de Setibal 5 3005, prego 50b consulta, Ver Porto Oid Tawny 20 anos, €389,
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Vale dos Ares: Limited Edition

Os los do vinho estdo a arrisc

Cop

r. Arriscam nos vinhos que fazem. Prog
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ABOUT LAST NIE hectares de Alvarinho,

al CinCin

August 15, 2014
Exireme Wine

July 27, 2014
Bookology

July 25,2014
New Soup Cafe for the East Side

March 20, 2014
CITYFOOD AWAY - An HC and a DKA

March 15, 2014
CITYFOOD AWAY - The Little Prince,

o B & g Ares

antigas castas regionais em cujo potencwaila:(reeﬁl;aom;z
e que quer recuperar: Cainhp branlco e Alv A to.r

a Quinta da Torre, O conhecido enolog;o e pdroALT\larii
jecta igualmente um Centro de.Experxeana e - .v
concentrando os trabalhos de investigagao que S
do a desenvolver com a casta em 25 parcelasdp a’r\mm‘
em diferentes tipos de solos a0 longo do vale do ,

Mongao e Melgago esté ao rubro...

Instead of counting ti
CITYFOOD AWAY - Chocolate from make tips count.
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